TOSCAT

FORMATGE — LLET CRUA DE CABRA

Formatge madurat elaborat amb llet crua de cabra.

Formatge de pasta tova obtingut a partir de la
coagulacio lactica. Fermentacié controlada a partir de
ferments lactics iniciadors.

Llet crua de cabra, quall, ferments lactics, carbd
vegetal, sal.

Espanya, Catalunya.

Es un formatge d'intensitat mitjana, perd que tendeix a
alta degut a la llet de cabra, que sempre ens dona
aquests sabors tan caracteristics. L'interior és de
textura suau, cremas, que es desfa facilment a la boca.
L'escorca és cendrada i recoberta amb Geotrichum
Candidum i és totalment comestible. Predominen les
aromes lactiques i sabors propis de la llet de cabra,
amb un retrogust lleugerament picant. Segons el grau
de maduracio, la pasta proteolitza progressivament de
Uescorca cap a linterior del formatge, liquant-lo cada
cop més, alhora que va augmentant la intensitat de
Uolor i sabor d'aquest, que pot culminar amb un toc
picant.

Allergen: llet. En lelaboracié del formatge a formatgeria
UAubreda no hi ha cap ingredient o cap possible
contaminacié creuada amb altres aliments al-lergens
potencials (segons annex Il del Reglament 1169/2011)
diferents de la llet.

Normativa aplicable: Reglament 2073/2005. Reglament 1441/2007.

Reial Decret 1113/2006.

No detectada/25¢g
<10ufc/g

No detectada/25¢g

Salmonella spp
Staphylococcus aureus
Listeria monocytogenes

240 g aprox.

Embolicat amb paper alimentari parafinat.

Conservar el producte envasat i refrigerat entre 11 4°C.

35 dies des de l'expedicié.

100 g de producte acabat.

Energia 1.210 - 292 kJ - kcal
Matéries grasses 242 ¢g

de les quals saturades 16,4 g
Glucids 13¢g

dels quals sucres 13¢g
Proteines 172¢g
Sal 13g

Formatgeria UAubreda (L'Arbreda SL). Ctra. Granollers de Rocacorba km 0,5 — 17153, Sant Marti de Llémana (Girona).





