V' VINS DE TALLER

LARIX

VITARONIJA

Producte

100 % viognier.

Descripcié del producte

Vi blanc brisat de color ambre. Presenta un perfil
aromatic molt complex amb aromes de pells de citrics.
Gran intensitat gustativa amb notes rustiques i vegetals.
Denominacié d'origen

Catalunya.

Quantitat
Format de 750 ml.

Presentacio

Conservacié

Temperatura ambient.

Graduacié
13 % vol.

Caracteristiques

Maceracié prefermentativa amb les propies pells de
24 h en fred. Fermentacié a temperatura controlada
(15°C-16°C) durant 10 dies. Pigeages diaris els primers
dies de fermentacio.

Maridatge

Amanides, vegetals a la brasa, peixos blaus, formatges
curats.

Informacié al-lérgens

Conté sulfits.

Valos nutricionals mitjans
100 ml de producte acabat.
Energia

273kl / 66 kcal

Vins de Taller — Cami de St. Miquel amb Ctra. San Tomas de Fluvia — 17469, Siurana d'Emporda (Girona).





