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LARIX
VI TARONJA

Fitxa tècnica

Característiques
Maceració prefermentativa amb les pròpies pells de 
24  h en fred. Fermentació a temperatura controlada 
(15°C-16°C) durant 10 dies. Pigeages diaris els primers 
dies de fermentació.

Maridatge
Amanides, vegetals a la brasa, peixos blaus, formatges 
curats.

Informació al·lèrgens
Conté sulfits.

Producte
100 % viognier.

Descripció del producte
Vi blanc brisat de color ambre. Presenta un perfil 
aromàtic molt complex amb aromes de pells de cítrics.  
Gran intensitat gustativa amb notes rústiques i vegetals.

Denominació d’origen
Catalunya.

Quantitat
Format de 750 ml.

Presentació
—

Conservació
Temperatura ambient.

Graduació
13 % vol.

Valos nutricionals mitjans
100 ml de producte acabat.

Energia 273 kJ / 66 kcal




