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BASEIA
VI BLANC

Fitxa tècnica

Característiques
Breu maceració pel·licular, fermentació a temperatura 
controlada (15°C-17°C) i criança en botes de roure 
francès durant 3 mesos amb treball de battonage 
setmanalment.     

Maridatge
Marisc, sushi, menges especiades de caire oriental, 
formatges curats, carns blanques, pasta.

Informació al·lèrgens
Conté sulfits.

Producte
100 % viognier.

Descripció del producte
Complex, estructurat i glicèric amb aromes de fruita 
blanca, préssec, vainilla i aromes florals de magnòlia i 
lligabosc.    

Denominació d’origen
Catalunya.

Quantitat
Format de 750 ml.

Presentació
—

Conservació
Temperatura ambient.

Graduació
14 % vol.

Valos nutricionals mitjans
100 ml de producte acabat.

Energia 273 kJ / 66 kcal




