
Vins de Taller — Camí de St. Miquel amb Ctra. San Tomàs de Fluvià — 17469, Siurana d’Empordà (Girona).

Informació al·lèrgens
Conté sulfits.

PHLOX
VI BLANC

Fitxa tècnica

Característiques
Maceració de 48 h a baixa temperatura de la polpa amb 
homogeneïtzació diària.  Fermentació a temperatura 
controlada (15 °C - 17 °C).  Criança de 2 mesos sobre les 
lies fines en dipòsits d'acer inoxidable.

Maridatge
Arrossos, fideuada, marisc, peixos, aperitius, cuina 
asiàtica.

Producte
Marsanne, garnatxa blanca i moscat d’Alexandria.

Descripció del producte
Fresc i voluminós amb aromes de fruita blanca, 
albercoc, notes cítriques. Intensament aromàtic.

Denominació d’origen
Catalunya.

Quantitat
Format de 750 ml.

Presentació
—

Conservació
Temperatura ambient.

Graduació
13 % vol.

Valos nutricionals mitjans
100 ml de producte acabat.

Energia 273 kJ - 66 kcal




