FRANTOIO

OLI D’'OLIVA

Oli d'oliva verge extra.

«L'Olivina» és un oli d'oliva verge extra elaborat a
partir d'olives verdes, buscant el punt optim de l'oliva
per aconseguir un oli de maxima qualitat.

Oli d'oliva verge extra.

Format de 700 ml.

De la varietat Frantoio n‘obtenim un oli molt equilibrat,
que aporta un interessant gust d'oliva verda al conjunt
sense apagar els altres sabors. L'alt contingut fenolic
del nostre oli i la seva baixa acidesa, li confereix una
gran estabilitat oxidativa. Aquest fet li dona una llarga
vida util resultant ser de gran valor tant per al seu
consum en cru, com per al seu Us culinari, gracies a
poder suportar temperatures més elevades.

No hi ha cap ingredient o cap possible contaminacid
creuada amb aliments allérgens potencials (segons
annex Il del Reglament 1169/2011).

Ampolla de vidre opac, per preservar l'oli en

condicions optimes.

Conservar el producte en un lloc fresc i preservat de

la llum.

18 mesos des de l'envasat.

100 g de producte acabat.

Energia

Greixos

Saturats
monoinsaturats
Poliinsaturats
Hidrats de carboni
Proteines

Sal

3.700-900 kJ - kcal
100 g

16,1 g

782¢

57¢g

00g

00¢g

00g

L'OLIVINA (L'Arbreda SL). Ctra. Granollers de Rocacorba km 0,5 — 17153, Sant Mart{ de Llémana (Girona).





